X Curso de Ingenieria en Industrias Citricas

Facultad de Ciencias de la Alimentacion
Universidad Nacional de Entre Rios

Organizan: Secretaria Académica
Secretaria de Extension Universitaria
Procesos Industriales | Curso

Participan: Universidades Nacionales — AUSAL — AUGM
Nivel: Curso de grado para estudiantes de Ingenieria en Alimentos.

Fecha: 2 al 6 de septiembre de 2013.-

Temario General:

e Composicion de los citricos.

¢ Tratamientos Postcosecha.

e Operaciones unitarias con productos citricos: extraccion, filtracion,
centrifugacion, evaporacion. Practicos'en Planta Piloto.

e Sub-productos, Buenas Practicas de Elaboracion, HACCP.

Laboratorio de la industria citrica: analisis fisicoquimicos, microbiologia,

colorimetria, textura.

Visita técnica a una quinta y un empaque de citricos.

Visita técnica a una planta de elaboracion de jugos.

Presentacion de Trabajos de Investigacion.

Introduccion a la Produccion e Industrializacion de Arandanos (a confirmar).

Fecha limite inscripcion: 23 de agosto de 2013.

Destinatarios:

Estudiantes del ultimo afio de la Carrera de Ingenieria de Alimentos.
Personal de Supervision y Directivo de Empresas Citricolas (Cupos limitados).
Personal de Organismos Oficiales de Sanidad y.Control (Cupos limitados).

Los apuntes del curso estaran disponibles en CD.

Director: Ing. Roberto'A. Varela varelar @fcal.uner.edu.ar

Por Inscripciones e Informacion: cursocitrus@fcal.uner.edu.ar

Teléfono: 0345-423 1440 Int 1472
Facultad de Ciencias de la Alimentacion - Av. Mons. Tavella 1450 — Concordia (3200) E.R.
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