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CURSO INGENIERIA DE PRODUCTOS FRUTIHORTICOLAS 2017
Facultad de Clencms Apllchas a la Industria = UNCuyo

Organizan: { 14
A

flivel: Curso de grado para estudiar let de Ingenieria en Alimentos

fecha: 6 al 10 de marzo del 2017 ? _
TEMARIO GENERAL:

mODULO I: MATERIA PRIMA DE A REGION
Frutas y hortalizas. Zonas productoras de especies industrializables.
Vargc)lades Epocas y modalidades de’ cultivos. Estacionalidad. Produccion

por.zonas. Volimenes, calidades, transporte y formas de almacenado.
fla taller con Materi ncreto de la Regidn.
O.DIII.O 11: FRUTAS  EN CONSERVA -

Frutas en conserv. ento. Ingenieria de Proceso. Control de

- G : Tomates en conserva. Acondicionamiento. Ingenieria de
Proceso. Control de calidad. Concentrados de tomate. Ingenieria de Proceso.
“Pimientos en a. Acondicionamiento. Ingenieria de Proceso. Control de
calidad. BPM =

ik - -

ULPAS CONCENTRADAS. DULCES Y MERMEADAS

Dulces y Mermeladas. Acondicionamiento. Formulaciones. Ingenieria de

Proceso. Pulpas Concentradas. Envasado Aséptico. Control de calidad. BPM.

MODULO IV: BEBIDAS FERMENTADAS
Vinificacion. Variedades. Materias primas. Pro

MODULO V: OTROS PROCESOS DE CONSERVA
Secado y deshidratacion. Ingenieria de Proc
industriales y mixtas. Variedades, envasado y.

MODULO Vi: CONSERVAS VEGETALES:
Control de Producto Teﬂniﬁndo_\
Praclica de laboratorio con Illniétiol Concreto

Cierre del Curso q =
€valuacion: Eli en eieﬂlo k.
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