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=== Facultad de Ciencias

UNER de la Alimentacion

2026 mar-26 abr-26 may-26 jun-26 jul-26
Quimica de los alimentos OBL 20 | 27 F | 10| 17
avanzada
Legislacién alimentaria y OBL 24 F 8 | 15 | 22
rotulado nutricional
Taller de Trabajo Final OBL 29 12 26 RECESO | 24
Integrador
Introduccién a Los procesos OBL 5 19 3 RECESO 31

industriales

Tecnologia de cereales y OPT

oleaginosas

Microbiologia de Alimentos OBL

Preservacion de Alimentos OBL

Industria Alimentaria 4.0.

Innovacion y Tecnologia ST

Aclaraciones: 1. Las fechas previstas para Los cursos podrian modificarse una vez disponible el cronograma exacto de feriados y el calendario académico 2026 de FCAL. 2.
Ante eventuales imprevistos, las clases no desarrolladas Los viernes se trasladaran a los dias miércoles en el mismo horario.
F: feriado; OBL.: curso obligatorio; OPT: curso optativo.
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2026 ago-26 sept-26 oct-26 nov-26 dic-26
Quimica de los alimentos OBL
avanzada
Legislacion alimentaria y OBL
rotulado nutricional
Taller de Trabajo Final
Integrador Sl
Introduccién a Los procesos OBL
industriales
Tecnologia c_Ie cereales y OPT 14 | 21 28
oleaginosas
Microbiologia de Alimentos OBL F | 18 | 25
Preservacion de Alimentos OBL 16 | 23 | 30
Industrla. Allmentarla 4:0. OPT 13 E | 27 1
Innovacion y Tecnologia

Aclaraciones: 1. Las fechas previstas para los cursos podrian modificarse una vez disponible el cronograma exacto de feriados y el calendario académico 2026 de FCAL. 2.

Ante eventuales imprevistos, las clases no desarrolladas Los viernes se trasladaran a Los dias miércoles en el mismo horario.
F: feriado; OBL: curso obligatorio; OPT: curso optativo.



=" Facultad de Ciencias

UNER de la Alimentacion

2027 mar-27 abr-27 may-27 jun-27 jul-27
Desarrollo integral de industrias OPT 19 | 26 | 2 9
lacteas
Higiene y Seguridad Industrial OBL 16 | 23 | 30 | 7
Valorizacién de subproductos de la OPT 14 1211 28| 2
industria alimentaria
Nutricion OPT 11 | 18 | 25 | 2 | RECESO
Ciencia y tecnologia de carnes y OPT RECESO | 23 | 30
productos carnicos
Desarrollo de industrias de frutas y OPT
hortalizas
Alimentos funcionales y OPT
nutracéuticos

Aclaraciones: 1. Las fechas previstas para Los cursos podrian modificarse una vez disponible el cronograma exacto de feriados y el calendario académico 2026 de FCAL.
2. Ante eventuales imprevistos, las clases no desarrolladas Los viernes se trasladaran a Los dias miércoles en el mismo horario.
F: feriado; OBL: curso obligatorio; OPT: curso optativo.
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2027 ago-27 sept-27 oct-27 nov-27 dic-27
Desarrollo |ntf:gral de industrias OPT
lacteas
Higiene y Seguridad Industrial OBL
Valorizacion de subproductos de la
: - : OPT
industria alimentaria
Nutricion OPT
Cienciay tecnolog[a c!e carnesy OPT 13
productos carnicos
Desarrollo de |ndu§tr|as de frutas y OPT 20 | 27 10
hortalizas
Alimentos funcionales y nutracéuticos| OPT 17 | 24

Aclaraciones: 1. Las fechas previstas para Los cursos podrian modificarse una vez disponible el cronograma exacto de feriados y el calendario académico 2026 de FCAL.

2. Ante eventuales imprevistos, las clases no desarrolladas los viernes se trasladaran a Los dias miércoles en el mismo horario.

F: feriado; OBL: curso obligatorio; OPT: curso optativo.



